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1 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Ville de Montmorency
@I\;\enu du 31 aoUt au 4 septembre 2026

@

Virre Lo hemtnie !
Mercredi /s Jeudi Vendredi

Lundi Mqrdiv, )

< . . I( IConcombres BIO * sauce bulgare
Pasteque BIO * [Tomates BIO * et vinaigrette & partl ~ Salade de riz BIO & la Nicoise " Grenadine I 5 it
f & @ 1 Betteraves vinaigrette e 11 Y
Filet de lieu MSC sauce . . . Sauté de beoeuf RAV sauce aux
o Omelette Escalope viennoise volaille .
Napolitaine olives g\
ﬁ P Boulettes de lentilles et sarrasin

Croqg fromage .
sauce aux olives

Pennes BIO et emmental radpé Brocolis BIO
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|
|
|
|
|
|
: Haricots verts persillées
I

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

Frites et ketchup

o Semoule BIO Riz BIO

Fromage blanc nature et sucre

e 11

Gouda Saint Nectaire AOP *

Camembert

11

Purée de pomme fraise Liegeois chocolat Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO * Gateau aux pommes

2
<&

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
: ARY
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

A : 5 " o
n e e o o o
———————— -t —-—-——- - - —————— —— ——— —— — —— —— —————— —— — — — — ——— —————— — = =
Pain I Fromage blanc aromatisé Lait chocolat I Jus multifruit I Lait nature
Samos | Pain et pate a tartiner Gateau nature maison | Pain et beurre | Pain et confiture d’abrj
Fruit de saison ! Fruit de saison Purée de pomme ! Petit suisse aromatisé | Fruit de saison
k

L'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I'école »
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

2 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Ville de Montmorency
Menu du 7 au 11 septembre 2026

Mercredi Jeudi Vendredi

)/ Mardi
Vegétanies,
Melon BIO * Artichaut vinaigrette

Tomates BIO * et vinaigrette au
basilic & part

Salade de pommes de terre aux
échalotes et mozzarella

= I

Crépe au fromage

Marmite dEglefin sauce Boulettes de boeuf BIO sauce

Hachis végétarien de lentilles R&ti de veau sauce Normande calabraise Cordon bleu
aurore PN It ) L
- . " TR A (Sauce fomof, basilic, oignons, ail) EN
o : = 4* ™ T/
Pavé végétarien épinards Boulettesssarrasirrlentilles
. Crog fromage
emmental sauce aux épices
. ~__ ICarottes BIO fondantes aux épices
ﬁ pommes de ferre Spaghettis BIO et emmental rGpé ot Riz BIO
9 e
124 e Ay
: i i
Emmental Yaourt nature BIO * Petit suisse aromatisé Carré de I'est Cantal AOP *
n @ 1 @ W 1 =@ 11

Fruit de saison BIO Créme dessert vanille Cocktail de fruit

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

Epinards béchamel et :

|

|

|

|

|

|

|

|

Purée de pomme :
|
|
|

|
|
| |

I I

I I

| |

| |

| |

| |

I I

I I

| |

| |

| |

| |

Salade verte vinaigrette I Blé BIO I
 omw

| |

| |

| |

I I

I I

| |

| |

| |

| |

I I

| I

[
|
|
I

ﬁ (@ a @ a : FAIRTRADE
y Pefit suisse nature etsucre | Laitnatore | Jusd'orange | Jusdepomme | Lait chocolat

Gateau marbré maisoj

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
I
|
| LR
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
| Fruit de saison

I I
Pain et barre de chocolat | Pain et confiture de fraise Pain au chocolat I Pain et beurre
Fruit de saison | Purée de pomme poire | Fromage blanc aromatisé | Petit suisse nature et sucre |
*L'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I'école »

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de Montmorency

'@""Menu du 14 au 18 septembre 2026

La Polynésce 7@&%

Salade ?!e crudité Polyne5|enne Solode de pennes B% a I'italienne
(lait de coco, citron, piment doux, (pennes BIO, pesto, mozzarella, olives

undi Mardi Ve Mercredi
%Wb Salade verte vinaigrette et

Macédoine mayonnaise Pastéque BIO *

- crogtons carottes BIO, concombres BIO, tomates) w Noires)
:E: a @)

Légumes a I'orientale
(Carottes BIO, butternut BIO, navets, pois

Poulet BIO coco a la Polynésienne
(poulet BIO, carottes BIO, lait de coco,

Filet de dorade sébaste MSC
sauce oseille

Sauté de bosuf HVE sauce aux
oignons

|
I
Vi 8% | m e 1o
|
|
|
|

chiche) gingembre, ail, curry)g &\
z'%;‘a\ ﬁ‘?/ @ - a ::'.:'.':“/ 77 9
Pané poweoux sarrasin sauce aux a ﬁ L a & | Marmite de sébaste & la Ratatouille BIO
oignons s ' | Polynésienne MSC
™
: Riz BIO auréa ~ .
haricots beurres Semoule BIO | (riz BIO, patate glq;rszooeﬁ)curcumo, persil, Boulghour BIO
A - q ¥ ¥ Yy 0 - - 3 T
a ﬁ Q ﬁ :;: a ﬁ E;P : A“” @ ﬁ
is€ Pointe de brie | Fromage blanc nature et sucre Saint Necfolre AOP *
L | e 1 =®W
Saint Paulin |

Liégeois vanille Semoule au lait Gateau a I'ananas Fruit de saison BIO *

. .
=
@

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
. |
Pommes de terre persillées et |
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|

-
c
-
[0)
o)
Q
)
0
o]
c
-
Q
)
=
9]
(%2]
oY
(@)

o 1 une e 2 e
- T T T T +—————— T |___________,_ _______ T T T TN T I T T T T T T T T T T T T -
Jus multifruits Lait nature I Yaourt aromatisé I Lait nature Samos
: Pain et pate a tartiner : Pain et beurre Pain
I I

|
. . | . . .
Gateau maison au citron | Pain et confiture d'abricot
Petit suisse nature et sucre I

Fruit de saison Fruit de saison | Fruit de saison
*L'établissement bénéficie de I’ o:de de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I’ ecole »
Nos préparations sont susceptiblevted éavibenited@yadisttios R estalisri@mesyiephgite s idsemerdtiioprovisionnement fournisseurs.

Purée de pomme
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Lundi Mardi Mercredi Jeudi v%% Vendredi

Tomates BIO * et vinaigrette Concombres BIO * ef fromage Salade verte, emmental et

Salade de fusillis BIO & I'orientale CEuf dur mayonnaise

balsamique a part blanc ciboulette a part y @ I S vinaigrette
e v e 11 © r= 1 Qo

Chili sin carne

. . . . .y . , ) i S ) Calamar a la romaine et sauce
Filet de lieu frais sauce au citron | R&ti de dinde et sauce barbecue | Sauté de veau sauce marengo | (égrené de pois féveroles BIO et haricots

tartare
- rouges)
e @ Ter halh
Omelette Filet de colin sauce tomate a 1} @
Tortis BIO aux brocolis BIO i ® 2 U
orfis B QU Broco’ls BIL, Purée de carottes BIO Courgettes BIO persillées Riz BIO Pofatoes
emmental répe 11’ .
% X £ D
1 11 o e 11 v ® =k o
e o Pommes de terre ==
e 11
Yaourt nature BIO * Coulommiers Petit suisse aromatisé Cantal AOP Samos
1 a 11 =® 11

11

Fruit de saison BIO * Mousse au chocolat au lait Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO * Purée de pomme

o ne® o e ne
=Sl A R STl it visrntaivaei e il -ttt +--—-—--— - ——"|-"—————— — — etk
Lait chocolat I Yaourt nature et sucre I Lait nature I Jus d’ananas Jus d'ananas
Pain et beurre | Pain et barre de chocolat | Croissant | Pain et confiture de fraise Gateau a la fleur d’org
Purée de pomme | Fruit de saison | Purée de pomme fraise | Petit suisse nature et sucre Fruit de saison

*L'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I'école »

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




Ville de Montmorency

Menu du 28 septembre au 2 octolbre 2026

=) g

Mardi Mercredi Jeudi (eqs . Vendredi
%/‘%m

Carottes répées BIO vinaigrette Betteraves vinaigrette Samoussa de légumes Taboulé BIO Salade verte et cro0tons
[ o (™ - , = ] o
""""""" e A B 1t © ng
R €8 [oEet IvIE Selie® i Gratin de pennes BIO au saumon Steak haché BIO au jus Omelette Filet de colin MSC pané et citron

=

Boulettes sarrasin lentilles sauce
miel moutarde

o

5

Pavé végétarien poireaux sarrasin

Haricots verts persillés
M Y1 R | Y e v o n o
Pommes de terre vapeur o
e 11 48]

Saint Nectaire AOP *

Emmental

1

Tomme blanche

i ¢

Fromage blanc aromatisé

e 11

Fruit de saison BIO * Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO * Gateau au chocolat

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Blé BIO :
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
Gélifié vanille |
|

|

| |

| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
: Brocolis BIO : Purée de courgettes BIO :
| | |
: : : Riz BIO
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| |
| |
| |
| |

; [l e i e 7 e ne
N  laitnature 'If ~laitchocolat 7 jusdepomme 'IF "~ Yoouttaromatisé | Jus multifrits £
Pain et barre de chocolat | Pain et confiture d'abricot Madeleines | Pain et beurre Samos
Fruit de saison | Purée de pomme Fromage blanc nature et sucre | Purée de pomme poire Pain

*L'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I'école »
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

6 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Ville de Montmorency

Menu du 5 au 9 octobre 2026

Le Grand Repas

B ardi Mercredi Jeudi Vendredi
%Céleri BIO sauce au miel Squcisson & I'ail et cornichon Velouté de butternut aux pois Carottes rGpées BIO et maiis
N » ™ X chiches et croGtons vmcugreﬁe
He e 11 = 1 o e Y1
Roulade de volaille et cornichon s ¥ o

CEuf dur mayonnaise
11 @

Hachis vegétarien de patate Filet de colin MSC sauce aurore

Emincé de poulet BIO sauce

Colombo de veau Cordon bleu

douce et pois féveroles BIO barbecue .
. . =~ o e o a f;/ & \4&/
(] ﬁ & :f;.‘mz:oa ?wfq Lentilles et pommes de terre -
melette

Semoule BIO aux légumes

] 1

Salade verte vinaigrette

Coquillettes BIO et emmental répé

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

I (oignons, persil, carottes BIO, bouillon de I Croc fromage
| légumes) |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

| |

|
|

Brie Saint Paulin Cantal AOP *
Liégeois chocolat Purée de pomme poire Fruit de saison BIO Reine Claude &9 Cocktail de fruit
; @ e e 11
Lait nature T Jus multifruits Lait chocolat T Jus d’orange | Samos
o’reou maison au yaourt | Pain et pate & tartiner Pain et confiture de fraise | Croissant | Pain
Fruit de saison I Petit suisse nature et sucre Purée de pomme I Yaourt aromatisé I Fruit de saison

*L'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I’'école »
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.



undi

Velouté de pois cassé

Filet de dorade sébaste MSC
sauce citron

Carottes BIO fondantes aux épices

Pommes de terre vapeur

& 11
Comté AOP *

Fruit de saison BIO *

Jus d'orange
Pain et confiture d'abricot

Yaourt aromatisé

(Haricots rouges, sauce fomate, beurre de

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’'approvisionnement fournisseurs.

Ville de Montmorency

Menu du 12 au 16 octobre 2026

Jeudi

Coleslaw BIO

Vendredi

Endives sauce fromage blanc
ciboulette
& 11

Boulettes de boeuf BIO sauce

Mercredi Q

Salade de haricots blancs _—<S
&

Sauté de boeuf BIO aux oignons

Salade verte et mais vinaigrette |

n g |

Haricots rouges sauce mafé

cacahuéte, ail, jus de citron) epices
[
45 I A o b
g ey et

, . . Boulettes de sarrasin lentilles sauce
Pavé sarrasin poireaux

aux ep|ces
a ) & Lentilles & Io marocaine
Riz BIO Haricots beurres persillés Purée de butternut BIO persil, cumin, paprika, gingembre)
| e v M oe 1o
Petit suisse aromatisé Yaourt nature BIO * Emmental

Purée de pomme fraise

I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
: Fruit de saison BIO

I

|

@ i R
|
|

|
I
I
|
|
|
|
I
I
|
|
|
|
I
I
|
: (Lentilles, carottes BIO, tomates, oignons,
|
I
I
|
|
|
|
I
I
|
|
|
|
I
I

i il e ! -
7 " Ruitdesaison | Laitnatuoe . Pan | Lait chocolat /|
Pain et pate & tartiner : Ceieely nelsen eus peplies e | Edam Pain et beurre
chocolat I

Peftit suisse nature et sucre | Purée de pomme | Fruit de saison | Fruit de saison

*L'établissement bénéficie de' I'aide de I'UE dans le cadre du’ programme « Lait et Fruits a I'école »

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

8 ‘QUADRATURE RESTAURATION



Lundi

Velouté de potiron BIO

[ e Y1 v

Marmite de colin MSC sauce

Blé BIO aux légumes

1

Fromage blanc nature et sucre

Fruit de saison BIO

7 e

Pain
Fruit de saison

I_ _______________

Mardi

Radis BIO et beurre

Ha 1

R6ti de boeufglé) q%jus

Pané végétarien épinards
emmental

Fusillis BIO et emmental répé

Carré de I'est

1

Flan noppé&qromel

1

Lait chocolat
Pain et pate a tartiner
Purée de pomme poire

*L'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits a I'école »

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
equipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Toute

Mercredi

Burger party

(Steak haché BIO, salade iceberg, tomate,

w Cheddar)

Fish burger party
(Filet de poisson pané MSC, salade
iceberg, tomate, cheddar)

|
I
|
|
|
|
|
I
|
|
|
|
|
I
5 . 1 :
|
|
|
I
|
|
|
|
|
I
|
|
|

Cocktail de fruit

Jus d’ananas |
Pain au chocolat |
|

|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
|
I
|
|
| Yaourt nature et sucre

Jeudi

CEuf dur et mayonnaise
1 e

Brandade de saumon ASC

Salade verte vinaigrette

ne

Yaourt ngture BIO et sucre
EIEJ 11

Fruit de saison BIO

fH e

_______________ +_______________

Lait nature
Pain et confiture de fraise
Fruit de saison

:Ccro’r’res rApées BIO vinaigrette jus

w de citron
é Ny v

Omelette

1

Epinards béchamel et riz BIO

v

11 48]

Saint Paulin

hi |

Purée de pomme
1 &)

Yaourt aromatisé
Gateau nature mai
Fruit de saison



Ville de Montmorency

Menu du 26 au 30 octobre 2026

Boulette sarrasin lentilles sauce
Normande

7

Riz BIO et brocolis BIO

Mimolette

1

Purée de pomme fraise
Dy R
n @

Lait nature
Pain et confiture de fraise
Fruit de saison

Mardi

vinaigrette

o B o

=

Haricots verts persillés

NIVEAU 2

)
PFommes de t1%/erre

e 11

Pointe de brie

1

Semoule au lait

FAIRTRADE

I Jus de pomme
I Croissant
I Yaourt nature et sucre

*L'établissement bénéficie de I'aide de I'UE dans le cadre du programme « Lait et Fruits & I'école »
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Salade verte et croUtons

Filet de lieu MSC sauce estragon

Mercredi

Potage de légumes frais BIO

MHe 11 U

Escalope viennoise
(volaille)

Croc fromage

Poélée butternut ail et persil

L
Blé BIO

I §

Petit suisse aromatisé

@ 11

Fruit de saison BIO

I Jus d'orange I
I Pain et beurre I
I Petit suisse nature et sucre I

A

Betteraves vinaigrette échalotte

Salade verte

1

Yaourt nature BIO et sucre

Pain et pate a tartiner
Fruit de saison

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

I

I . L

| noires vinaigrette
I

I

Saint Nectaire AOP

®
(o]

fruits rouges

Mimolette
I Purée de pomme

HALLOWEEN

Carottes BIO r&pées et olives

teau au chocolat et coulis de
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