
Ville de Montmorency 
Menu	scolaire	du	15	au	19	Avril	2019	

Lundi		 Mercredi Jeudi 
Repas de Pâques 

Vendredi 
Gâteau 

d’anniversaire 

:	Issu	de	l’agriculture	biologique	 Viande	origine	France	 Rece7e	du	chef	 Allergènes:	Nos	prépara?ons	sont	suscep?bles	de	
contenir	des	substances	allergènes	MSC:	pêche	durable	

Mardi 

Salade	de	légumes	
croquants	saveur	

d’orient	
(caro7es,	chou,	

courge7e,	coriandre)	
	
**	
	

Hachis	parmen?er	BIO	
SV	:	Brandade	de	poisson	

	
**	
	

Gélifié	chocolat	
	

****	

Gouter		
Jus	de	pomme	
Pain	et	barre	de	

chocolat	
Yaourt	fruité		

Filet	de	lieu	sauce	
basilic	

	
**	
	

Haricots	verts	
persillés	et	farfalles	

BIO	
	
**	
	

Mimole7e	
	
**	

Fruit	de	saison	BIO	
	

****	

Gouter		
Compote	de	pomme	

Cake	au	chocolat	maison	
Lait	nature	

Caro7es	râpées	BIO	au	
jus	de	citron	

	
**	

Sauté	de	porc	à	la	
provençale	

	
SP	/	SV	:	Omele>e	aux	

herbes	
	
**	

Riz	BIO	
	
**	

Fromage	blanc	fruité	
	

****	
Gouter		

Fruit	de	saison	
Pain	

Emmental		

Emincé	d’agneau	
printanier	

Sv:		Boule>e	végétales	
sauce	printanière	

**	
	

Flageolet	
	
**	
	

Brie	
	
**	
	

Fruit	de	saison	BIO	
	

****	Gouter		
Jus	d’orange	

Cake	aux	fruits	secs	
maison	

Pe?t	suisse	fruité	

Chou	rouge	BIO	et	
fromage	

	
**	
	

Poisson	pané	et	citron	
	
**	
	

Epinard	à	la	crème	
	
**	
	

Entremet	à	la	framboise	
	

****	

Gouter	
Lait	chocolat	

Pain	et	confiture	
Fruit	de	saison	



Ville de Montmorency 
Menu	vacances	scolaire	du	22	au	26	Avril	2019	

Lundi		 Mercredi Jeudi Vendredi 

Férié		

:	Issu	de	l’agriculture	biologique	 Viande	origine	France	 Rece7e	du	chef	 Allergènes:	Nos	prépara?ons	sont	suscep?bles	de	
contenir	des	substances	allergènes	MSC:	pêche	durable	

Mardi 

Filet	de	hoki	sauce	oseille	
	
**	
	

Coquille7e	BIO	et	
emmental	râpé	

	
**	
	

Camembert	
	
**	
	

Fruit	de	saison	BIO	
	

****	

Gouter		
Compote	de	pomme/

banane	
P’?t	browni	pépit’	
Pe?t	suisse	fruité	

Feuilleté	de	chèvre	et	
miel	
	
**	

Sauté	de	dinde	sauce	
fores?ère	

SV	:	Steak	de	boulgour	
	
**	

Brocolis	au	beurre	
	
**	
	

Fruit	de	saison	BIO	
	

*****	

Gouter		
Jus	d’ananas	
Viennoiserie	

Yaourt	nature	et	sucre	

Sauté	de	veau	marengo	
SV	:	Omele>e	aux	herbes	

	
**	
	

Caro7es	BIO	et	blé	
	
**	
	

Fromage	Pyrénées	
	
**	
	

Fruit	de	saison	BIO	
	

****	

Gouter		
Lait	fraise	

Gâteau	au	yaourt	
maison	

Fruit	de	saison	

Salade	iceberg	
	
**	
	

Quiche	méditerranéenne	
	
**	
	
	

Yaourt	aroma?sé	
	
	
	

****	

Gouter		
Fruit	de	saison	
Pain	et	beurre	
Lait	nature	



Ville de Montmorency 
Menu	vacances	scolaire	du	29	au	03	Mai	2019	

Lundi		 Mercredi Jeudi Vendredi 

Férié		

:	Issu	de	l’agriculture	biologique	 Viande	origine	France	 Rece7e	du	chef	 Allergènes:	Nos	prépara?ons	sont	suscep?bles	de	
contenir	des	substances	allergènes	MSC:	pêche	durable	

Mardi 

Concombre	vinaigre7e	
	
**	
	

Rougail	de	porc	
	

SP/SV:	Rougail	de	poison	
	
**	
	

Haricot	blanc	
	
**	
	

Pe?t	suisse	fruité	
	

****		
Gouter	

Lait	chocolat	
Pain	et	confiture	
Fruit	de	saison		

Boule7e	de	bœuf	au	jus	
SV	:	Boule>e	végétale	au	

jus	
	
**	
	

Ble7e	béchamel	et	
semoule	

	
**	

Gouda		
	
**	

Fruit	de	saison	BIO	
	

****	
Gouter	

Compote	de	pomme	poire	
Pe?t	suisse	nature	et	

sucre		
Madeleines		

	

Rô?	de	veau	sauce	
Normande	

SV	:	Steak	de	soja	et	
citron	
	
**	
	

Chou	vert	braisé	et	
pomme	de	terre	

	
**	

Yaourt	aroma?sé	
	
**	

Fruit	de	saison	BIO	
	

****	

Gouter	
Jus	de	pomme	

Cake	marbré	maison	
Fromage	blanc	fruité		

	
Caro7es	râpées	BIO	et	

raisins	secs	
	
**	
	

Brandade	de	poisson	
	
**	
	
	

Liégeois	chocolat	
	
	

****	

Gouter	
Lait	nature	

Pain	et	pâte	à	tar?ner	
Fruit	de	saison		



Ville de Montmorency 
Menu	scolaire	du	06	au	10	Mai	2019	

Lundi		 Mercredi Jeudi Vendredi 

Férié		

:	Issu	de	l’agriculture	biologique	 Viande	origine	France	 Rece7e	du	chef	 Allergènes:	Nos	prépara?ons	sont	suscep?bles	de	
contenir	des	substances	allergènes	MSC:	pêche	durable	

Mardi 
Concombre	à	la	

moutarde	à	l’ancienne	
	
**	
	

Cuisse	de	poulet	rô?	
	
	

SV	:	Steak	fromager	
	
**	
	

Boulgour	
	
**	

Mousse	au	chocolat	
	

****	
Gouter		
Pain	
Samos	

Fruit	de	saison	

Filet	de	lieu	sauce	
brunoise	

	
**	
	

Chou	fleur	béchamel	et	riz	
	
**	
	

Saint	Paulin	
	
**	
	

Fruit	de	saison	BIO	
	
	

****	
	Gouter	

Compote	de	pomme	coing	
Cake	à	la	fleur	d’oranger	

Yaourt	aroma?sé	

Jambon	de	dinde	
	

S/v:	Thon	mayonnaise	
	
*	*	
	

Chips	
	
*	*	

Vache	qui	rit		
	
*	*	

Compote	de	pomme	
	

****	
Gouter	

Jus	d’orange	
Pépito	choco	fourré	

Fromage	blanc	
nature	et	sucre	

Rô?	de	bœuf	et	ketchup	
	
	

SV	:	filet	de	colin	sauce	
crème	

	
**	
	

Haricot	vert	persillé	et	
pomme	de	terre	

	
**	
	

Coulommiers	
	
**	

Mister	freeze	
	

****	Gouter	
Lait	chocolat	

Pain	et	confiture	
Fruit	de	saison	



Ville de Montmorency 
Menu	scolaire	du	13	au	17	Mai	2019	

Lundi		 Mercredi Jeudi Vendredi 

:	Issu	de	l’agriculture	biologique	 Viande	origine	France	 Rece7e	du	chef	 Allergènes:	Nos	prépara?ons	sont	suscep?bles	de	
contenir	des	substances	allergènes	MSC:	pêche	durable	

Mardi 

Caro7es	râpées	BIO	
vinaigre7e	

	
**	
	

Sauté	de	poulet	sauce	
curry	

SV	:	steak	de	soja	et	
citron	
	
**	
	

Semoule	BIO	
	
**	

Yaourt	aroma?sé	
	

****	
Gouter	

Lait	nature	
Pain	et	barre	de	chocolat	

Fruit	de	saison	

Blanque7e	de	poisson	
	
**	
	

Ecrasé	de	pomme	de	
terre	
	
**	
	

Chèvre	
	
**	
	

Fruit	de	saison	BIO	
	

****	
Gouter	

Jus	de	pomme	
Palmiers	

Pe?t	suisse	aroma?sé	

Boule7e	d’agneau	sauce	
épice	

SV	:	Boule>e	végétale	
sauce	tomate	

	
**	
	

Caro7es	BIO	fondantes	et	
tor?s	
	
**	

Gouda	
	
**	

Fruit	de	saison	BIO	
	

****	
	Gouter	

Sirop	de	grenadine	
Croissant	

Fromage	blanc	fruité	

Concombre	à	la	menthe	
	
**	
	

Rô?	de	porc	aux	olives	
	

SP/SV	:	Quiche	
méditerranéenne	

	
**	

Brocolis	béchamel	
	
**	

Génoise	chocolat	
	

****	
	

Gouter	
Compote	de	pomme	fraise	

Lait	nature	
Cake	au	chocolat	maison	

Hachis	parmen?er	de	
bœuf	BIO	

SV	:	Brandade	de	poisson	
	
	
**	
	

Fromage	des	Pyrénées	
	
**	
	

Fruit	de	saison	
	
	

****	

Gouter	
Jus	d’orange	

Pain	
Emmental		



Ville de Montmorency 
Menu	scolaire	du	13	au	17	Mai	2019	

Lundi		 Mercredi Jeudi Vendredi 

:	Issu	de	l’agriculture	biologique	 Viande	origine	France	 Rece7e	du	chef	 Allergènes:	Nos	prépara?ons	sont	suscep?bles	de	
contenir	des	substances	allergènes	MSC:	pêche	durable	

Mardi 

Caro7es	râpées	BIO	
vinaigre7e	

	
**	
	

Sauté	de	poulet	sauce	
curry	

SV	:	steak	de	soja	et	
citron	
	
**	
	

Semoule	BIO	
	
**	

Yaourt	aroma?sé	
	

****	
Gouter	

Lait	nature	
Pain	et	barre	de	chocolat	

Fruit	de	saison	

Blanque7e	de	poisson	
	
**	
	

Ecrasé	de	pomme	de	
terre	
	
**	
	

Chèvre	
	
**	
	

Fruit	de	saison	BIO	
	

****	
Gouter	

Jus	de	pomme	
Palmiers	

Pe?t	suisse	aroma?sé	

Boule7e	d’agneau	sauce	
épice	

SV	:	Boule>e	végétale	
sauce	tomate	

	
**	
	

Caro7es	BIO	fondantes	et	
tor?s	
	
**	

Gouda	
	
**	

Fruit	de	saison	BIO	
	

****	
	Gouter	

Sirop	de	grenadine	
Croissant	

Fromage	blanc	fruité	

Gouter	
Compote	de	pomme	fraise	

Lait	nature	
Cake	au	chocolat	maison	

Hachis	parmen?er	de	
bœuf	BIO	

SV	:	Brandade	de	poisson	
	
	
**	
	

Fromage	des	Pyrénées	
	
**	
	

Fruit	de	saison	
	
	

****	

Gouter	
Jus	d’orange	

Pain	
Emmental		

Menu 
dégustatio

n 
Entrée	

Gaspacho	(tomate,	poivron,	
concombre)	

Beignets	de	brocolis	et	sa	
crème	fraiche	ciboule>e	

Plat	pro-dique	
Dos	de	cabillaud	aux	fruits	

secs		
Emincé	de	poulet	à	la	pistache	

Accompagnement	
GraVn	de	gnocchis	

Duo	de	patate	douce	et	
pomme	de	terre	

Dessert	
Gâteaux	



Ville de Montmorency 
Menu	scolaire	du	20	au	24	Mai	2019	

Lundi		 Mercredi 
Jeudi 
Gâteau 

d’anniversaire 
Vendredi 

:	Issu	de	l’agriculture	biologique	 Viande	origine	France	 Rece7e	du	chef	 Allergènes:	Nos	prépara?ons	sont	suscep?bles	de	
contenir	des	substances	allergènes	MSC:	pêche	durable	

Mardi 
Salade	iceberg	et	

croutons	
	
**	
	

Sauté	de	veau	sauce	
Normande	

SV	:	Steak	de	boulgour	et	
lenVlles	

	
**	
	

Ratatouille	
	
**	

Riz	au	lait	
	

****	

Gouter	
Lait	nature	

Pain	et	pâte	à	tar?ner	
Fruit	de	saison	

	Tomate	vinaigre7e	
	
**	
	

Jambon	
	

SV	et	SP	:	Quiche	au	bleu	
	
**	

Coquille7e	BIO	et	
emmental	

	
**	

Crème	dessert	chocolat	
BIO	
	

****	
	

Gouter	
Jus	d’ananas	

P’?t	moelleux	choco	
Yaourt	nature	et	sucre	

Sauté	de	dinde	sauce	
tomate	

SV	:	Filet	de	lieu	sauce	
aurore	

	
**	
	

Courge7e	sautée	
	
**	
	

Brie		
	
**	

Fruit	de	saison	BIO	
	

****	

Gouter	
Lait	chocolat	
Pain	et	beurre	

Compote	de	pomme	

Pastèque	
	
**	
	

Paleron	de	bœuf	sauce	
moutarde	

SV	:	omele>e	nature	
	
**	
	

Riz	aux	légumes	
	
**	
	

Poirier	chocolat	
	

****	
	Gouter	

Sirop	de	menthe	
Cake	citron	maison	
Fromage	blanc	fruité	

Filet	meunière	et	citron	
	
**	
	

Blé	BIO	sauce	tomate	
	
**	
	

Pe?t	suisse	fruité	
	
**	
	

Fruit	de	saison	BIO	
	

****	

Gouter	
Pain		

Pe?t	moulé	
Fruit	de	saison	



Ville de Montmorency 
Menu	scolaire	du	27	au	31	Mai	2019	

Lundi		 Mercredi Jeudi Vendredi 

Férié		

:	Issu	de	l’agriculture	biologique	 Viande	origine	France	 Rece7e	du	chef	 Allergènes:	Nos	prépara?ons	sont	suscep?bles	de	
contenir	des	substances	allergènes	MSC:	pêche	durable	

Mardi 
Melon	

	
**	
	

Estouffade	de	bœuf	BIO	
à	la	tomate	

	
	

SV	:	Egrené	végétarien	et	
légumes	

	
**	

Pomme	de	terre	persillée	
	
**	

Liégeois	chocolat	
	

****	
Gouter	

Jus	de	raisin	
Pain	et	confiture	
Pe?t	suisse	fruité	

Nuggets	de	poisson	
SV	:	Steak	soja	et	citron	

	
**	
	

Haricot	vert	persillés	
	
**	
	

Fromage	blanc	et	sucre	
	
**	
	

Fruit	de	saison	BIO	
	

****	
Gouter	

Lait	nature	
Madeleine	

Fruit	de	saison	

Tartare	de	courge7e	
	
**	
	

Emincé	de	poulet	sauce	
barbecue	

	
Sv:	Steak	de	soja	et	citron	

**	
	

Len?lle	verte	
	
**	
	

Yaourt	aroma?sé	
	

****	Gouter	
Sirop	de	menthe	

Croissant	
Fromage	blanc	fruité	

	
	

Blanc	de	poulet	
	

Sv:	Thon	mayonnaise	
	
**	
	

Chips	
	
**	
	

Pe?t	suisse	fruité	
	
**	

Cocktail	de	fruit	
****	

Gouter	
Pain	
Samos	

Compote	de	pomme	



Ville de Montmorency 
Menu	scolaire	du	03	au	07	Juin	2019	

Lundi		 Mercredi Jeudi Vendredi 

:	Issu	de	l’agriculture	biologique	 Viande	origine	France	 Rece7e	du	chef	 Allergènes:	Nos	prépara?ons	sont	suscep?bles	de	
contenir	des	substances	allergènes	MSC:	pêche	durable	

Mardi 

Melon	
	
**	
	

Omele7e	nature	
	
**	
	

Frite	
	
**	
	

Fromage	blanc	fruité	
	

****	
	

Gouter	
Lait	chocolat	
Pain	et	beurre	
Fruit	de	saison	

Tomate	mozzarella	
	
**	
	

Filet	de	lieu	sauce	citron	
	
**	
	

Courge7e	BIO	sautée	
	
**	
	

Riz	au	lait	
	

****	
	

Gouter	
Pe?t	suisse	nature	

Jus	d’orange	
Pépito	choco	fourré	

Sauté	de	porc	au	miel	
	
	
	

SV	/SP	:	Boule>e	végétales	
sauce	miel	

	
**	

Semoule	BIO	
	
**	

Mimole7e	
	
**	

Fruit	de	saison	BIO	
****	

Gouter	
Sirop	de	grenadine	

Pain	et	pâte	à	tar?ner	
Pe?t	suisse	fruité	

Sauté	de	bœuf	à	la	
provençale	

SV	:	Œuf	brouillé	à	la	
provençale	

	
**	
	

Pe?t	pois	et	caro7es	
	
**	

Coulommiers	
	
**	

Fruit	de	saison	BIO	
	

****	
	

Gouter	
Jus	de	pomme	

Cake	marbré	maison	
Yaourt	nature	et	sucre	

Salade	de	blé	BIO	
	
**	
	

Filet	de	colin	sauce	crème	
	
**	
	

Jardinière	de	légumes	
	
**	
	

Yaourt	aroma?sé	
	

****	

Gouter	
Lait	nature	

Pain	et	barre	de	chocolat	
Compote	de	pomme	

fraise	



Ville de Montmorency 
Menu	scolaire	du	10	au	14		Juin	2019	

Lundi		 Mercredi Jeudi 
Vendredi 

Menu 
végétarien 

Férié	

:	Issu	de	l’agriculture	biologique	 Viande	origine	France	 Rece7e	du	chef	 Allergènes:	Nos	prépara?ons	sont	suscep?bles	de	
contenir	des	substances	allergènes	MSC:	pêche	durable	

Mardi 

Fricassé	de	poisson	à	la	
provençale	

	
**	
	

Brocolis	et	farfalles	BIO	
	
**	
	

Edam	
	
**	
	

Fruit	de	saison	BIO	
	

****	

Gouter	
Jus	d’orange	
Madeleines	

Yaourt	nature	et	sucre	

Tomate	vinaigre7e	
	
**	

Rô?	de	porc	aux	olives	
	
	

SP	/	SV	:	Quiche	au	thon	
	
**	
	

Len?lles	
	
**	

Pe?t	suisse	nature	et	sucre	
	

****	

Gouter	
Lait	nature	
Croissant	

Fruit	de	saison	

Sauté	d’agneau	au	cumin	
	
	

SV	:	Steak	de	boulgour	et	
lenVlle	corail	

	
**	

Riz	BIO	
	
**	
	

Chèvre	
	
**	

Fruit	de	saison	BIO	
	

****	

Gouter	
Jus	de	pomme	

Cake	aux	fruits	maison	
Pe?t	suisse	fruité	

Melon	
	
**	
	

Steak	végétal	
	
**	
	

Ratatouille	
	
**	
	

Semoule	au	lait	
	

****	
Gouter	

Lait	chocolat	
Pain	et	confiture	
Fruit	de	saison	



Ville de Montmorency 
Menu	scolaire	du	17	au	21	Juin	2019	

Lundi		 Mercredi Jeudi Vendredi 
Menu Italien 

:	Issu	de	l’agriculture	biologique	 Viande	origine	France	 Rece7e	du	chef	 Allergènes:	Nos	prépara?ons	sont	suscep?bles	de	
contenir	des	substances	allergènes	MSC:	pêche	durable	

Mardi 
Salade	de	légumes	

croquants	
	
**	
	

Sauté	de	poulet	sauce	
crème	ciboule7e	

	
SV	:	Omele>e	nature	

	
**	
	

Blé	BIO	
	
**	
	

Crème	dessert	chocolat	
****	

Gouter	
Jus	d’ananas	

Pain	et	barre	de	chocolat	
Pe?t	suisse	fruité	

Colin	enrobé	de	corn	flakes	
	
**	
	

Courge7e	sautée	et	
semoule	

	
**	
	

Mimole7e	
	
**	
	

Fruit	de	saison	BIO	
	
	

****	
	Gouter	

Compote	de	pomme	fraise	
Lait	nature	

Pépito	choco	fourré	

Moussaka	de	bœuf	BIO	
	
	
	

SV	:	Moussaka	végétarienne	
	
	
**	
	

Yaourt	nature	et	sucre	
	
**	
	

Fruit	de	saison	BIO	
	

****	

Gouter	
Fruit	de	saison	

Pain	
emmental	

Melon	
	
**	
	

Jambon	blanc	de	porc	
	
	

SP/SV	:	Quiche	
méditerranéenne		

	
**	
	

Purée	de	pomme	de	terre	
	
**	

Fromage	blanc	nature	et	
sucre	
****	
	
	

Gouter	
Jus	d’orange	

Gâteau	au	yaourt	
Pe?t	suisse	fruité	

Tomate	mozzarella	
		
*	*	
	

Raviole	BIO	au	fromage	et	
sauce	tomate		

	
	
*	*	
	
	
	

Tiramisu	
	

****	

Gouter	
Lait	chocolat	
Pain	et	miel	

Fruit	de	saison	



Ville de Montmorency 
Menu	scolaire	du	24	au	29	Juin	2019	

Lundi		 Mercredi Jeudi Vendredi 

:	Issu	de	l’agriculture	biologique	 Viande	origine	France	 Rece7e	du	chef	 Allergènes:	Nos	prépara?ons	sont	suscep?bles	de	
contenir	des	substances	allergènes	MSC:	pêche	durable	

Mardi 

Pastèque	
	
**	
	

Saucisse	fumée	
	
	
	

SP/SV	:	Steak	de	soja	et	
citron	
	
**	
	

Haricot	blanc	
	
**	

Pe?t	suisse	fruité	
	

****	Gouter	
Lait	chocolat	
Pain	et	beurre	
Fruit	de	saison	

Boule7e	de	bœuf	sauce	
tomate	

	
SV	:	Boule>e	végétale	

sauce	tomate	
	
**	

Haricot	vert	persillé	et	
pomme	de	terre	

	
**	
	

Tomme	blanche	
	
**	

Fruit	de	saison	
	

****	

Gouter	
Pe?t	suisse	nature	

Jus	d’orange	
Cake	au	citron	maison	

Salade	iceberg	de	dès	de	
fromage	

	
**	

Rô?	de	veau	aux	pe?ts	
légumes	

	
SV	:	Hoki	sauce	oseille	

	
**	
	

Boulgour	
	
**	
	

Gâteau	au	chocolat	
	

****	

Gouter	
Sirop	de	grenadine	

Croissant	
Pe?t	suisse	fruité	

Saucisson	à	l’ail	et	
cornichon	

	
Terrine	de	poisson	et	

mayonnaise	
	
**	

Omele7e	basquaise	
	
**	

Riz	BIO	
	
**	

Yaourt	aroma?sé	
	
**	

Fruit	de	saison		
****	

Gouter	
Lait	nature	

Cake	marbré	maison	
Fruit	de	saison	

Tomate	vinaigre7e	
	
	
**	
	
	

Brandade	de	poisson	aux	
pe?ts	légumes	

	
**	
	
	

Gélifié	chocolat	
	
	

****	
Gouter	

Jus	de	pomme	
Pain	et	barre	de	chocolat	
Compote	de	pomme	

fraise	



Ville de Montmorency 
Menu	scolaire	du	01	au	05	Juillet	2019	

Lundi		 Mercredi Jeudi Vendredi 

MENU	DEGUSTATION	
CHOISI	PAR	L’ECOLE	JULES	

FERRY		
	

Beignet	de	brocolis		et	sa	
crème	ciboule7e		

	
*	*	

Emincé	de	poulet	à	la	
pistache		

	
SV:	Dos	de	cabillaud	aux	

fruits	secs		
*	*	

Gra?n	de	Gnocchis		
*	*	*	

Tiramisu	

:	Issu	de	l’agriculture	biologique	 Viande	origine	France	 Rece7e	du	chef	 Allergènes:	Nos	prépara?ons	sont	suscep?bles	de	
contenir	des	substances	allergènes	MSC:	pêche	durable	

Mardi 
Pastèque	

	
**	
	

Sauté	de	bœuf	sauce		
Normande	

	
SV	:	Steak	de	boulgour	et	

lenVlle	coraille	
	
**	

Coquille7e	BIO	et	
emmental	râpé	

	
**	

Fromage	blanc	et	sucre	
	

****	
	
	Gouter	

Lait	nature	
Pain	et	confiture	
Fruit	de	saison	

Poisson	pané	et	ketchup	
	
**	
	

Frite	
	
**	
	

Camembert	
	
**	
	

Fruit	de	saison	BIO	
	
	

****	
	Gouter	

Compote	de	pomme	
banane	
Palmiers	

Yaourt	aroma?sé	

Crêpe	fromage	
	
**	
	

Emincé	de	poulet	sauce	
barbecue	

	
SV	:	omele>e	nature	

	
**	
	

Ratatouille	
	
**	
	

Fruit	de	saison	BIO	
	

****	
Gouter	

Jus	d’orange		
Pain	et	pâte	à	tar?ner	
Pe?t	suisse	fruité	

	
	
	
	

Raviolis	au	bœuf		
SV:	Raviolis	au	saumon		

	
*	*	
	

Yaourt	nature	et	sucre	
	
*	*	
	
	

Compote		
	

****	
Gouter	

Lait	chocolat	
Cake	à	la	fleur	d’oranger	

maison	
Fruit	de	saison	

Gouter	
Pain	

Emmental	
Fruit	de	saison	


